
EMANESCENCE TRAITEUR EVENTS
Le 100% fait maison et 100% produits frais

Commande par téléphone 
au 06.61.88.70.74 

Ou par email : 
contact@emanescence-traiteur.fr

EMANESCENCE TRAITEUR S’OCCUPE DE TOUS
VOS ÉVÉNEMENTS PRIVÉS ET PROFESSIONNELS

OU

Flashez-moi



Vous prévoyez une formation ou recevez des partenaires dans vos locaux ?
Emanescence Traiteur livre vos plateaux repas et vos petits déjeuners !!

Petits Déjeuners selon vos demandes : 
viennoiseries, fruits et jus, café, chocolat chaud ou faites nous part de vos envies

Formule déjeuner complet à 20€ TTC 
Entrée + Plat + Dessert + bouteille d’eau + morceau de pain

Vous prévoyez un brunch en famille, un apéro entre amis ou un moment gourmand
en amoureux ? Emanescence Traiteur livre vos boxs sucrées et salées !!

Box N°1 : Brunch sucré : Pancakes confiture ou sirop d’érable, viennoiseries, fruits du
moment et jus de fruit (orange, pomme, clémentine, goyave-litchi, etc.)

Box N° 2 : Box salée : Assortiment de charcuterie italienne et assortiment de
fromages, 

Box N° 3 : Box salée : Assortiment de toasts, crudités, guacamole, houmous et rillettes 

Box N°4 : Box salée : Mix des boxs 1 et 2

Box N°5 : Box sucré-salé : Mix des box 1 et 2 + fruits du moment + Assortiment de
desserts et de fruits

Box N° 6 : Box sur mesure : Faites-nous part de vos envies !

Les Plateaux Repas

Les Boxs Emanescence



Les Buffets

Les Starters

Les incontournables

Les Desserts (portions individuelles)

CETTE LISTE N’EST PAS EXHAUSTIVE; FAITES NOUS PART DE VOS ENVIES !

Pour tous vos événements privés (baptême, baby shower, anniversaire) et
professionnels (réception, salon, séminaire, etc.) Emanescence Traiteur vous

propose des buffets gourmands et variés, et toujours 100% faits maison !

- Petits Bagels Saumon 
(diamètre 5-6cm; saumon 40-45g et pain 30g)
- Petites Bagels Poulet 
(diamètre 5-6cm; poulet 40-45g et pain 30g)
- Verrines 12cl ou 25cl
- Croustillants by Emanescence
- Petites brochettes de poulet mariné + sauce
- Petites brochettes de boeuf + sauce
- Petites brochettes de crevettes + sauce

- Petites salades (florida, lyonnaise, nordique, etc.)
- Petites Panna cotta salées et légumes croquants
- Clubs sandwichs
- Petites quiches, pizzas, pissaladières
- Petits Wraps crudités
- Petits Wraps poulet

- Moelleux au chocolat & coulis caramel
- Moelleux au citron 
- Cheesecake citron ou nature & coulis fruits
rouges
- Crumbles (pommes ou poires) aux épices douces
et aux pépites de chocolat & coulis caramel
- Brioches à la praline rose de Lyon
- Mousse au chocolat 20cl
- Brochettes de fruits (sélection selon la saison)
- Smoothies aux fruits du moment (25cl)
- Tartelettes (au chocolat, aux fruits du moment, 
à la praline, etc.)
- Salade de fruits du moment

- Petits Burgers 
(diamètre 5-6cm; steak haché au
couteau 35g et pain 30g)
- Cromesquis by Emanescence
- Cheesecakes salés



Les Mariages

Parce que c’est le plus beau jour de votre vie, et pour que ce jour vous
ressemble, Emanescence Traiteur vous propose un Mariage sur mesure,
unique et à votre image ! Que vous souhaitiez un repas traditionnel, un

buffet chaud ou froid, un cocktail dînatoire ou même un repas animé type
barbecue, notre cheffe Justine Perret et sa brigade peuvent tout faire .

Emanescence traiteur vous offre un service personnalisé et vous
accompagne pour l‘organisation de votre réception de Mariage. 

Adressez-nous vos demandes par email : 
contact@emanescence-traiteur.fr

Ou via notre formulaire en ligne : 
https://www.emanescence-traiteur

5 RUE DES FABRERIES, 06130 GRASSE
SIRET : 920 744 372 00011

Service Commercial : 06.61.88.70.74
Service Livraison : 06.62.96.97.83

Email : contact@emanescence-traiteur.fr
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